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Die Optionen:

Unser Catering-Angebot fur Sie und Ihre Géstel

Auf den folgenden Seiten mdchten wir Ihnen unser umfangreiches
Catering-Angebot présentieren.

Unsere feinen Buffets, ob italienisch oder auch ganz klassisch,
kennen Sie vielleicht schon. Doch wir verwdhnen Sie und Ihre Gaste auch mit belegten
Schnittchen, einer Suppe oder mit leckerem Fingerfood.

Ob fur Inren Geburtstag, ein Betriebsfest, eine Hochzeit oder jede andere Familienfeier —
fur alle Anlasse kdnnen wir Innen mit Sicherheit etwas anbieten.

UNVERBINDLICH ERSTELLEN WIR IHNEN GERNE EIN INDIVIDUELLES ANGEBQOT.
WIR BELIEFERN SIE AB EINEM MINDESTAUFTRAGSWERT
VON 300,00 € NETTO JE LIEFERUNG.

Bei unseren Kalt-Warmen-BuUffets bieten wir Innen ab 30 Personen immer
2 Hauptgerichte und 2 Desserts zur Auswahl / pro Person an.

Die nachfolgenden Seiten kébnnen naturlich nur einen Teil unserer Méglichkeiten
aufzeigen. Selbstverstandlich gehen wir auch auf Ihre individuellen
Wunsche ein, beraten Sie in einem persénlichen Gesprach und bieten Ihnen

auch weitere, jahreszeitliche Angebote an.

Bendtigen Sie Unterstitzung bei Ihrem Event, so stellen wir Innen gerne
unsere versierten Servicekréfte zur Seite.

Die Kosten fur Leihgeschirr und sonstige Ausstattung entnehmen Sie bitte
ebenfalls unserem Catering-Angebot auf den hinteren Seiten.

Wir hoffen, Sie bekommen bei der Durchsicht unseres Catering-Angebots
bereits Appetit und finden etwas fur Ihren Event.

ANSONSTEN SPRECHEN SIE UNS BITTE AN

Mit freundlichen Gruf3en
Ihr Team vom UNIQUE | CAFE & CATERING

Mit Erscheinen der nachfolgenden Preislisten (Stand: Januar 2026) verlieren alle vorher erschienenen Preislisten ihre Gultigkeit.

Alle Preise verstehen sich zuzuglich der gesetzlichen MwSt..

EINLEITUNG



Buffet ,Light”

(Ab 10 Personen)

Leckere Brotsorten mit Butter & Dip
Feigensalat mit Peperoni, Chiliféden & Rucola
Eingelegte Auberginen mit Schafskdse & getrockneten Tomaten
Gebratene Zucchini mit Scampi & Basilikum
Artischockensalat mit Honig & Limette
Mozzarella mit Strauchtomaten, Basilikum & feinem Olivendl
Galiamelone mit Parmaschinken
Mailander Salami mit Oliven & gehobeltem Parmesan

Lasagne ,Bolognese” aus dem Ofen mit Kése Uberbacken
oder
Penne-Nudeln mit Poulardenbruststreifen, Zucchini, Champignons
in wlrziger Sahnesauce

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Panna cotta mit Himbeersauce
oder
Salat von frischen Frichten

28,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



BUffet , Toskana”

(Ab 20 Personen)

Brotkorb & Butter
Zarte Scheiben von luftgetrocknetem Schinken mit Galiamelone

Kirschtomaten mit Mozzarella & Pesto

ANTIPASTI-VARIATIONEN
Marinierte Auberginen mit jungem Lauch
Zucchini mit Minze & getrockneten Tomaten
Gebratene Paprika mit Basilikum & Limette
Artischocken in Tomaten-Vinaigrette
Champignons mit Balsamico & Knoblauch
Eingelegte Oliven mit Thymian

Vitello tonnato: Zarte Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce & Kapern
Marinierte Avocado mit gebratenen Garnelen
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan & gerdsteten Pinienkernen

Gebratene Lachsmedaillons auf Blattspinat
oder
Saltimbocca vom Schweinefilet
dazu
Kleine Réstkartoffeln mit Rosmarin & Meersalz

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Tiramisu
oder
Limonen-Joghurt-Creme mit Pfirsichmark

33,00 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



BUffet ,Bella Italia”

(Ab 20 Personen)

Ciabatta & Baguette mit Basilikum-Dip
Crostini mit Thunfischcreme

Mozzarella-Raucherlachs-Roéllchen auf
Rucolasalat mit Ingwer-Honig-Marinade

Tortellini-Salat mit Garnelen, Zucchini, Kirschtomaten & Basilikum
Fenchelsalat mit Oliven-Zitronen-Marinade & Schafskése
Bresaola-Carpaccio mit Parmesan & Olivendl
Auberginen-Parmaschinken-Roéllchen mit Tomaten-Ragout
Marinierte Balsamico-Zwiebeln

Saltimbocca vom SteinbeiEer in Pinot-Grigio-Sauce
oder
Geschmorte Lammkeule mit Olivenkruste & grunen Bohnen
dazu
Kleine Rostkartoffeln

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Zitronentarte mit gerdésteten Pinienkernen
oder
Espressocreme mit Amarettini & Kirschkompott

35,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



BUffet  Crossover”
(Ab 20 Personen)

Reichhaltige Brotauswahl mit

Guacamole & asiatischem Auberginenplree

Vitello-Sushi mit Kalbfleisch & Thunfischsauce

Sushi mit gegrilltem Gemuse & Mozzarella

Fruchtiger Glasnudelsalat mit Garnele, Mango & Chili

Scheiben von der Entenbrust mit Sojalack & Gemuse-Couscous

Feldsalat mit gratiniertem Ziegenkdse & frischen Feigen

Lachs-Sashimi auf Papaya-Rettich-Salat
Marinierte Sate-Spie3e mit Chili-Dip

Gebratener Seehecht mit Curry-Crumble
oder
Streifen vom Rind mit Pak Choi & Ingwer
dazu
Basmatireis oder Rosmarinkartoffeln sowie
Gebratene Karotten mit Ingwer & Zimt

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Mangocreme mit Lycheesalat
oder
Espressomousse mit Amarettini

BUFFET-AUSWAHL

36,50 Euro

pro Person



BUffet , Gaumenfreude”
(Ab 40 Personen)

Feine Brotauswahl mit Basilikum-Dip & Kréuterbutter
Zucchini-Carpaccio mit Olivendl, Limette & Buffelmozzarella
Ofen-Moéhren mit Kichererbsen & Sesam auf Auberginen-Minz-Creme
Feldsalat mit karamellisiertem Ziegenkése & Himbeer-Vinaigrette
Avocadosalat mit Mango, Mozzarella & Basilikum
Salat von grinem Spargel mit Kirschtomaten & Black-Tiger-Garnelen
Bresaola-Carpaccio mit gehobeltem Parmesan & Truffelol

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Fenchelgemuse mit Krustentier-Bisque

und

Ochsenbacke mit Schmorgemuse & Thymian-Juse
und

Blumenkohl-SuBkartoffel-Curry mit Kichererbsen
dazu
Basmatireise

und

Kartoffelgratin aus dem Ofen mit Kése Uberbacken

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Oreo-Trifle mit Himbeeren
und
Toblerone-Mousse mit Karamell-Crunch

38,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



Buffet Klassik”

(Ab 10 Personen)

Verschiedene Brotsorten mit Gartenkrauter-Frischkése & Fassbutter
Mozzarella mit Strauchtomaten, Basilikum & Olivendl
Galiamelone mit Serranoschinken
Quiche mit grunem Spargel & Kirschtomaten
Gerducherter & gebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce
Wacholdergeréuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Rosa gebratenes Roastbeef vom Angus Rind
mit Remoulade & gefullten Eiern

Pfltcksalat mit Beeren, Gurken,
Cocktailtomaten & Himbeer-Vinaigrette

Gebratenes Zanderfilet auf einem Beet von WurzelgemuUse
oder
Medaillons vom Schweinefilet mit Bratenjus
dazu
MarktgemuUse mit Butter & frischen Krautern sowie
Kartoffelgratin aus dem Ofen

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Buttermilchcreme mit fruchtigem Erdbeerplree
oder
Mousse au chocolat mit Amarettini

32,00 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



BUffet  Norddeutsch”

(Ab 20 Personen)

Reichhaltiger Brotkorb mit Kréuter-Schmand
Katenrauchschinken & Martfelder Ziegenk&se mit frischen Feigen
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade & kleinen Gurkchen
Marinierte Sulze mit Schnittlauch-Vinaigrette

Fischplatte mit geréuchertem Lachs & Pfeffermakrele
mit Sahnemeerrettich & Dillcreme

Kleine Pellkartoffeln mit Krablben in Dillcreme
Feldsalat mit knusprigem Speck & Schwarzbrot-Croutons

Kabeljaufilet in Senfsauce mit Blattspinat
oder
Rindersaftbraten vom Tafelspitz mit Backpflaumen
dazu
Steckruben-Kartoffelplree oder kleine Rostkartoffeln

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Bremer Rote Grutze mit Vanillesauce
oder
Hannoveraner Herrencreme

35,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



Buffet Vegetarisch”

(Ab 20 Personen)

Reichhaltiger Brotkorb mit Avocadocreme & Tomatenpesto
Knackiges Rohkost-Gemuse mit Krauter-Creme-Fraiche
Feldsalat mit Parmesan, Kirschtomaten & Balsamico-Vinaigrette
ltalienischer Nudelsalat mit Kirschtomaten, Oliven & Fetakdse
Tabouleh-Salat mit Gurke, Petersilie & Limette
Zucchinirdllchen mit Schafskase & Pesto
Creperoulade mit Paprika-Frischkése
Gefullte Champignons mit Spinat & Parmesan

Mediterrane Gemusepfanne mit Rosmarinkartoffeln
oder
Spinat-Lasagne mit Tomatensauce & Kése Uberbacken

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Hagebuttenmousse mit Himbeeren
oder
Kirschkompott mit Vanillesauce & Schokocrumble

28,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



|//

Buffet ,Fingerfood Smal

(Ab 10 Personen)

Brotkorb mit Krauterbutter
Galiamelonen-Spie3e mit Serranoschinken
Canapée mit Téte de Moine
Loffelhappen mit Lachstatare & Dill-Senf-Sauce
Tomaten-Mozzarella-Spief3e
Schnittlauchfrittatine mit Raucherlachs & Meerrettich
Sushi mit Avocado & Rauchertofu
Zucchiniréllichen mit Schafskése & Pesto
Oliven-Scampi-Spief3
Pflaumen im Speckmantel
Marinierte Hdhnchenspie3e mit Mango-Dip
Kleine Frikadellen mit Olive
Gebackene Garnelen mit Dip

Blatterteig mit Spinat-Lachsfullung

26,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



Buffet ,Fingerfood Large”

(Ab 20 Personen)

Brotkonfekt & Krauterdip
Loffelhappen mit Parmaschinken & Melonenchutney
Ananasspie3e mit gebratenen Scampi
Creperoulade mit gebeiztem Lachs & Krauterfrischkése
Zucchiniréllichen mit Schafskase
Auberginenrolichen mit getrockneten Tomaten & Mozzarella gefullt
Datteln im Speckmantel
Frischk&sepraline mit getrockneten Tomaten
Kleine Kartoffeln mit Lachstatare & Sahnemeerrettich
Sushi mit Réucherlachs, Avocado & mit Soyasauce
Wrap-Roéllchen mit GemuUsecreme & gegrilltem GemuUse
Noodle Stick Teriyaki
Gratinierte Champignons mit Spinat gefullt
Rinderfiletspief3 mit Olive
Marinierte Hodhnchenbrust-Spie3e
Gebackene Garnelen mit Dip

DESSERT IN KLEINEN GLASERN
Pralinencreme mit Amarettini-Crumble & Himbeeren
oder
,New York” Cheesecake & Mango

52,50 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



Buffet Vegetarisches Fingerfood”

(Ab 20 Personen)

Brotauswahl mit Hummus & Tapenade
Tahini Bites mit Auberginencreme & Olive
Creperoulade mit Paprika-Frischkdse
Avocadosalat mit Mango & Mozzarella
Kleine Antipasti-Spief3e
Zucchinirdllchen mit Schafskase
Gefullte Champignons mit Spinat & gerdsteten Mandeln
Sushi mit getrockneten Tomaten & Mozzarella
Kleine Quicheecken mit Pfifferlingen & jungem Lauch
Erbsen-Minz-Stick mit Quinoa-Pops
Crostini mit Tomatenpesto
Frischk&sepraline im Blatterteigpastetchen

Kleiner Hirsebratling mit Dip

26,00 Euro

pro Person

BUFFET-AUSWAHL



Fingerfood

(Ab 10 Personen)

Crepesroulade mit Kréuterfrischkaése & gebeiztem Lachs
Spinatquiche mit getrockneter Tomate & Kése
Pflaumen im Speckmantel
Zucchinirdllichen mit Schafskase
Kleine Frikadellen
Oliven-Scampi-Spief3
Puten-Ananas-Spief3
Canapé mit Roastbeef & Remoulade
Canapé mit Téte de Moine & Trauben

Canapé mit Réucherlachs & Sahnemeerrettich

10,50 Euro
Bei / StUck pro Person pro Person
15,00 Euro
Bei 10 StUck pro Person pro Person
18,00 Euro
Bei 12 StUck pro Person pro Person
21,00 Euro
Bei 14 StUck pro Person pro Person

FINGERFOOD-AUSWAHL



Fingerfood ,Vegetarisch & Vegan”

(Ab 10 Personen)

Frischkasepraline im Blatterteigpastetchen

Kleine Quiche-Ecken mit grunem Spargel & Kirschtomaten
Crepesroulade mit Paprika-Frischkése & Rucola
Zucchiniréllchen mit Schafskdse & Pesto
Kleine Sandwiches mit Mozzarella & Tomate
Gefullter Champignon mit Spinat & gerdsteten Mandeln (vegan)

Kleine Pellkartoffeln mit Rote-Bete-Creme gefullt (vegan)
Grunkohl-Hanf-Ballchen mit getrockneter Tomate (vegan)
Edamame-Falafel mit Paprikacreme & Artischocke (vegan)

Canapé mit Auberginenpuree & Kresse (vegan)

10,00 Euro
Bei / StUck pro Person pro Person
14,50 Euro
Bei 10 StUck pro Person pro Person
1710 Euro
Bei 12 StUck pro Person pro Person
20,00 Euro
Bei 14 StUck pro Person pro Person

FINGERFOOD-AUSWAHL



Belegtes

(Ab 5 Stuck pro Sorte & Belag:
Canapés, Mehrkorn-/Weizenbaguette-Schnittchen & % belegte Brotchen)

Gedeck 1

Gedeck 2

Canapeés
(Ab 10 Personen)

Bei /7 StUck pro Person

Alle Baguettescheiben, Canapés & belegte Brétchen
werden geschmockvoll dekoriert!

AUSWAHL AN CANAPES, SCHNITTCHEN & BELEGTEN BROTCHEN



Suppen

(Ab 10 Portionen)

Kartoffel-Lauchcremesuppe
Kartoffelcremesuppe mit Réucherlachsstreifen
Sukartoffel-Cremesuppe mit Chili & Mango
Tomatencremesuppe mit Basilikum

Hochzeitssuppe mit Hihnchen, Gemuse,
Eierstich & FleischkldBchen

Kartoffeleintopf mit Wiener Wurstchen
Chili sin carne mit Sojaflakes, Kidneybohnen & Paprika
Chili con carne mit Rinderhack, Kidneybohnen & Paprika

Pikante Gulaschsuppe mit Rindfleisch,
Kartoffelwurfeln & Paprika

Fruchtige Currycremesuppe mit Kokosmilch
Fruchtige Currycremesuppe mit Kokosmilch & Garnelen

Hummercremesuppe Mit GemUsestreifen & Garnelen

Spargelcremesuppe mit grinem & wei3em Spargel
Steinpilzcremesuppe mit Schwarzbrot-Croutons
Kurbiscremesuppe mit Kokos & Chili

Petersilienwurzelcreme mit Croutons

Zu allen Suppen wird

knuspriges Baguette

gereicht!

Gerne beraten wir Sie,

4 50 Euro
6,00 Euro
4 80 Euro
4 50 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro
5,50 Euro
6,00 Euro

6,00 Euro

4 50 Euro
6,50 Euro
6,50 Euro

5,50 Euro
5,50 Euro
5,00 Euro
5,00 Euro

pro Person,
Portion 0,35 |

welche Suppen von uns auch vegan gekocht werden kénnen.

SUPPEN-AUSWAHL



Kleine Dessertgldser
(Ab 10 Stlck pro Sorte)

Limonen-Joghurt-Creme mit Pfirsichmark
Panna cotta mit Himbeersauce
Mousse au chocolat

Rote Grutze mit Vanillesauce

3,00 Euro
pro Glas

Kleine Dessertglaser
(Ab 20 Stuck pro Sorte)

Bremer Schokoladen-Kaffee-Creme mit Kirschkompott
Espresso-Panna-Cotta mit Schokoladen-Ganache
Mascarpone-Creme mit bunten Beeren
Kleiner Cheesecake mit Mango-Ragout
Oreo-Trifle mit Himbeeren
Orangen-Tiramisu mit Mandel-Crunch

Toblerone-Mousse mit Karamell-Crunch

3,50 Euro

pro Glas
Kleine Dessertgldser — vegan
(Ab 10 Stlck pro Sorte)
Vanillecreme mit Himbeerconfit
Kokos-Panna-Cotta mit Mangosauce
Limonencreme mit Ananasragout

3,00 Euro

pro Glas

DESSERT-AUSWAHL



KostenUbersicht
(Anfahrt & LeihgebUhren)

Anfahrtskosten bis 10km je Anfahrt

Teller flach

Suppentasse mit Untertasse
Kuchenteller oder Dessertteller
Kaffeebecher

Bestecke, pro Bestecktell
Wasserglas, Gebinde (25 Stuck)
Weinglas, Gebinde (25 Stuck)
Sektglas, Gebinde (36 Stuck)
Bierglas, Gebinde (20 Stuck)

Stehtisch mit Tischdecke
Stehtisch mit Husse
Stofftischdecke, 140 x 180cm
Sofftischdecke, 140 x 280cm
Stofftischdecke rund, @ 220cm
Stoffserviette, 40 x 40cm
Papierserviette, 24 x 24cm
Papierserviette, 40 x 40cm

Eiswurfel, 2kg

Die Preise verstehen sich pro Stuck inkl. Reinigung.

15,00 Euro

0,40 Euro
0,60 Euro
0,50 Euro
0,40 Euro
0,25 Euro
0,50 Euro
0,40 Euro
0,50 Euro
0,40 Euro

15,50 Euro
21,50 Euro
4 50 Euro
/00 Euro
12,00 Euro
1,20 Euro
0,10 Euro
0,50 Euro
5,00 Euro

Das Leihgeschirr wird in Transportkisten angeliefert und in diesen sortenrein wieder zurtckgenommen.

Zusatzlichen Aufwand mussen wir Ihnen leider berechnenl

KOSTENUBERSICHT



KostenUbersicht
(Personal fur Auf- und Abbau & Bedienung)

Personal fUr Anlieferung, Auf- und Abbau

Personal fur Bedienung & Eventbegleitung

Kichenpersonal fir Bedienung

Die Preise verstehen sich pro Person und Stunde.
ZuzUglich Zeitaufwand fur An- und Abfahrt.

Gegenenfalls zuztglich Nacht-, Sonn- und Feiertagszuschlégen.

KOSTENUBERSICHT



Allgemeine Geschdaftsbedingungen
(des UNIQUE | CAFE & CATERING)

GELTUNGSBEREICH

Diese allgemeinen Geschdaftsbedingungen in der jeweils aktuellen
Fassung, gelten fur die vom UNIQUE | CAFE & CATERING angebo-
tenen Leistungen, wie die Lieferung von Getrénken und Speisen,
Servicedienstleistungen, Personaldienstleistungen, den Verleih
von Cateringzubehor und die Vermittlung von eigenen, als auch
Dienstleistungen und Waren von Drittenanbietern, die der Kunde
zuvor bei uns personlich, per Post, Telefon, Fax oder Internet be-
stellt hat.

ANGEBOT UND PREISE
Unsere Angebote sind freibleibend. Preis- und Leistungsdnde-
rungen, sowie Irrtimer behalten wir uns vor.

BESTELLUNG
Ihre Bestellung sollte spatestens acht Werktage vor Liefertermin
bei UNIQUE | CAFE & CATERING erfolgen. Die genaue Personen-

zahl bendtigen wir drei Tage vor Veranstaltungsbeginn. Die Anmie-
tung von Raumlichkeiten, der Bedarf an Servicepersonal, oder
umfangreiche und besonders aufwendige Bestellungen mit Son-
derwUnschen, bitten wir in Ihrem Interesse, so fruhzeitig wie
moglich aufzugeben. KaufabschlUsse, Liefervertrage und sonstige
Vereinbarungen, insbesondere mundliche Verabredungen und
Zusicherungen unserer Verkaufsangestellten, werden erst durch
eine schriftliche Bestatigung verbindlich. Der Besteller versichert
mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschdaftsbedingungen ge-
lesen zu haben und erklart sich mit diesen einverstanden.

STORNIERUNGEN

Bei der Stornierung von bereits erteilten Auftréigen mit einer Auf-
tragssumme (laut Kostenvoranschlag) unter 1.000,00 Euro netto
berechnen wir:

» 2 Tage vor der Veranstaltung: 50% des stornierten Auftragswerts.
»1Tag vor der Veranstaltung: 75% des stornierten Auftragswerts.
» Am Tag der Veranstaltung berechnen wir 100 %.

Bei Stornierung von bereits erteilten Auftrégen mit einer Auf-
tragssumme (laut Kostenvoranschlag) tber 1.000,00 Euro netto
berechnen wir:

» 30 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 25% des stornierten
Auftragswertes.

»14 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 50% des stornierten
Auftragswertes.

» 3 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 90% des stornierten
Auftragswertes.

» Am Tag der Veranstaltung berechnen wir 100 %.

BeiBestellungen, die wir tUber Drittanbieter abwickeln, berechnen
wir ab Auftragsvergabe 100% der Fremdleistungen.

ANLIEFERUNG/DURCHFUHRUNG

Die Anlieferung erfolgt an die vom Kunden angegebene Liefer-
adresse zum vereinbarten Liefertermin. Die Lieferung erfolgt nach
bestem Wissen und Gewissen, sowie unter Einhaltung entspre-
chender gesetzlicher Vorschriften. Bei jeder Lieferung muss mit
Zeitverschiebung gerechnet werden, die wir selbst bei groer Sorg-
falt nicht beeinflussen kénnen. Der Kunde gewdhrleistet die Ent-
gegennahme der von ihm bestellten Waren und des Leihzubehors
und quittiert den ordnungsgemaen Erhalt der in seiner Bestellung
georderten Waren, des Leihzubehdrs und der Dienstleistungen
auf der Durchschrift der vom Auslieferungspersonal ausgehdan-
digten Quittung bzw. dem Lieferschein. Besonderheiten, die den
Lieferort betreffen (wie Baustellen, lange Wege, Treppen Uber drei
Etagen, nicht funktionierende Fahrstihle usw.) sind durch den
Kunden bei der Bestellung mitzuteilen, damit wir uns zeitlich und
organisatorisch darauf einrichten kdnnen. Fur besonders aufwen-
dige Gegebenheiten, den Lieferort betreffend, behalten wir uns
vor eine Mehraufwandpauschale zu berechnen.

BEZAHLUNG

Der Kunde bezahlt die bestellten Waren und Dienstleistungen, falls
nicht anders vereinbart, spatestens acht Tage nach dem Erhalt
der Rechnung ohne Abzlge.

LEIHWAREN, LEIHZUBEHOR & EVENT-AUSSTATTUNG

Die Lieferung von Speisen und Getrénken erfolgt in oder auf Leih-
waren, wie Warmhaltegerdten und Platten. Diese werden nach Ver-
einbarung am Folgetag von unserem Fahrer abgeholt. Der Kunde
halt die Leihwaren zum vereinbarten Termin zur Abholung bereit.
Kann die Leihware nicht von uns abgeholt werden, weil der Kunde
zum vereinbarten Termin nicht anzutreffen ist, behalten wir uns vor,
Arbeitsstunden, Kilometergeld und TagesleihgebUhren fur verlie-
hene Gegenstdande in Rechnung zu stellen. Leihware, die mit Ge-
tranken und Speisen in Kontakt kam, ist — aufgrund hygienischer
Bestimmungen - grob vorgereinigt zurtckzugeben. Wir behalten
uns vor, Reinigungskosten fur nicht grob vorgereinigte Leihwaren in
Rechnung zu stellen. Der Kunde trégt von der Ubergabe bis zur
Ruckgabe die Verantwortung fur unsere Leihware. Die Ricknahme
erfolgt zun&chst unter Vorbehalt. Exakte Bruch- und Fehlmengen
konnen erst nach erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt werden.
Fehlmengen und Bruch werden zum Tagespreis berechnet.

SAISONALE ABWEICHUNGEN

Die vom UNIQUE | CAFE & CATERING angebotenen Speisen wie
z.B. Obst, unterliegen teilweise saisonal bedingten Schwankungen
auf dem Markt. Wir behalten uns vor, Teile der Bestellung, die die-
sen saisonalen Schwankungen unterliegen, durch gleichwertige
Ware ohne Preiséinderung und Anktndigung zu ersetzen.

GEWAHRLEISTUNG

UNIQUE | CAFE & CATERING versichert daftr Sorge zu tragen, dass
die auszuliefernden Waren sorgfdltig und vorschriftsmafig trans-
portiert werden. Wir Ubernehmen keine Gewdhr, dass die Bestellung
punktlich bzw. in einem bestimmten Zeitraum erfolgt. Der Kunde
hat die Ware nach mit ihm zumutbarer Griundlichkeit zu prufen. Er-
kennbare Mangel bzw. Reklamationen, bezogen auf z.B. Anzahl
und Menge bestellter Waren, kdnnen nur sofort nach Anlieferung
geltend gemacht werden und mussen sofort auf dem Lieferschein
vermerkt werden. Fur Schéaden, die durch héhere Gewalt entstehen,
Ubernehmen wir keine Schadensersatzanspriche. Der Lieferant
ist bei mangelhafter oder unvollsténdiger Lieferung sofort telefo-
nisch zu benachrichtigen, damit eventuell fehlende, oder falschlich
gelieferte Teile der Bestellung, nachgeliefert werden kénnen. Bei
nachweisbaren Mangeln kénnen wir nach unserer Wahl nachbes-
sern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein Recht auf Wandlung
oder Minderung entfdllt, falls etwaige Mangel bzw. Minderleistungen
erst spater beanstandet werden.

HAFTUNG

Eine Haftung des UNIQUE | CAFE & CATERING im Rahmen der ver-
einbarten Leistungen, ist begrenzt auf den Warenwert. Nach Uber-
gabe der bestellten Waren und Leihwaren an den Kunden, geht die
Haftung fur Beschadigung und Bruch auf den Kunden tber.

DATENSPEICHUNG & DATENSCHUTZ

Die fur die Auftragsabwicklung notwendigen persénlichen Daten
des Kunden werden gespeichert. Der Kunde erkl&rt hiermit aus-
drucklich sein Einverstéandnis dazu. Alle personenbezogenen Daten
werden selbstverstandlich vertraulich behandelt.

SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Anderungen und Ergénzungen der Bestellung bzw. des Vertrages
mussen in Textform erfolgen, einseitige Anderungen durch den
Kunden sind unwirksam. Sollten einzelne Bestimmungen dieser all-
gemeinen Geschdaftsbedingungen unwirksam oder nichtig sein, so
wird dadurch die Wirksamkeit der Gbrigen Bestimmungen nicht
beruhrt. Erfullungsort fur Lieferungen, Ubergabe und Zahlung ist
Bremen. Gerichtsstand ist Bremen
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Wir helfen Ihnen gerne dabei, dass |hr Event
als €1NZIgad rtlg in der Erinnerung

lhrer Gaste verbleibt!

UNIQUE | CAFE & CATERING
Enrigue-Schmidt-StraBe 7- 28359 Bremen
T0421.218 696 71- F 0421.218 696 60
info@unique-hb.de - www.unique-hb.de



